
¥660夏トマト胡麻鋳込み ¥660農漁村の茶碗蒸し ¥660ゴロゴロ野菜のポテトサラダ

¥990マグロかま焼 ¥880明太出汁巻き ¥770農村の治部煮

¥990ワイントンの柔らかカツ煮 
¥660ワイントンのミルフィーユ 農村せいろ蒸し

¥990農村BASEサラダ
¥550まめ豆腐3種  

¥660出汁の効いた揚げ出し豆

¥550定番の枝豆 

¥880
¥770
¥770
¥440

¥990季節の天ぷら
※表示は消費税込み価格　Prices shown include consumption tax

農魚村BASEおつまみメニュー

お通し、テーブルチャージなし。お酒とちょっと贅沢な一品で楽しむ大人のフードコート！

17：00～21：00

No appetizer or table charge. A food court for adults to enjoy with drinks and luxurious dishes!

Summer tomato sesame molding Special Chawanmushi Chunky vegetable potato salad

House salad 3 types of little tofu Fried beans with dashi soup

Tuna kamayaki Mentaiko soup roll Jibuni(boiled vegetables & meet)

Boiled soft cutlet with wine pork Mifille with wine pork Bamboo steam cooking

Standard edamame Seasonal tempura

Specialty Specialty Specialty

Reco-
mmend

Reco-
mmend

Reco-
mmend

Reco-
mmend

Reco-
mmend

Reco-
mmend

Specialty

Specialty

SpecialtyFirst

First

唐揚げ

定番ポテトサラダ

ふわふわだし巻き卵

もろきゅう明太子ソース

Fried Chicken

Assorted tempura

Fluffy rolled egg

Morokyu mentaiko sauce



¥1,650～

※表示は消費税込み価格　Prices shown include consumption tax

※表示は消費税込み価格　Prices shown include consumption tax

すき焼き

しゃぶしゃぶ

¥2,750

¥2,750

各¥550

¥990～
¥2,870～

単品5カン

鮨盛り合わせ6カン

ukiyaki

Shabu-shabu

Ending with udon

Porridge set

5 sushi

6 assortment sushi 

・〆のうどん　

・雑炊セット

コース料理

その他、一品料理

農魚村BASEスペシャルメニュー

農村BASE食堂ならではのこだわりのお食事です。

17：00～21：00

This is a special meal that can only be found at the Nouson BASE Syokudo.

¥1.210 ¥1.210海鮮キラメキ丼 海鮮丼 ¥990漁村のポキ丼
Seafood glitter rice bowl Seafood rice bowl Poke bowl

刺身盛り合わせ
Assorted sashimi

¥8,000すき焼きコース
Sukiyaki course

¥2,720八ヶ岳 鹿肉のステーキ
Yatsugatake venison steak

¥8,000しゃぶしゃぶコース
Shabu-shabu course

*Please contact us for today's sushi menu.

Specialty

Specialty

¥770フライドポテト＆ウインナー
French fries & wiener

Specialty

Specialty

Reco-
mmend

Reco-
mmend

Reco-
mmend

富山湾から旬の漁村の幸、順次直送！
農村BASE食堂は漁村BASE食堂でもあります

本日の富山湾の鮨

コース内容
1.先付/Advance
2.前菜/Appetizer
3.旬のお刺身/Seasonal sashimi
4.季節の天ぷら/Seasonal tempura
5.メイン/Main
6.ご飯、味噌椀、香の物/Rice, miso bowl, pickles
7.ザート/Dessert

※本日のお寿司メニューがございますのでお問い合わせください。

ボリュームタップリのコース料理をお手軽にお召し上がりください。牛肉はワインビーフ（山梨県産）を使用しています。
Enjoy our hearty course meals with ease. We use wine beef (produced in Yamanashi Prefecture).

Today's recommended Ask


